


Sebt — aus blassischer 7fascéeﬁya"runy

Nach der Fassreife werden ausgesuchte Weine mit Zucker und 31 2010 SPATBURGUNDER BLANC DE NOIR BRUT

Hefe in der Flasche zur zweiten Garung gebracht. Wir verwen- _ (1.0 |“= 13.33) 1_°'°°
den feinfruchtige, elegante Rieslinge und weiRe, korperreiche Eleganter weier Sekt aus dem roten Spatburgunder (Pinot

Spatburgunder, die dann bis zu 18 Monaten auf der Hefe reifen. noir), mit Kraft und zugleich dezenter Fruchtigkeit.

21 2009 RIESLING BRUT (1,01 =12,00) 9,00
Wirklich schoner, herber Sekt. Pur oder mit etwas
Holunderblitensirup ist der Sekt ein toller Aperitif.

21A 2009 RIESLING BRUT MAGNUM 1,5L (1,0 | = 17,00) 25,50
Eine groRe Flasche fiir groRe Feiern!
(Versandkosten: 6 € pro Flasche)

22 2009 RIESLING TROCKEN (1,01=12,00) 9,00
Der fruchtige Rieslingsekt, ein Klassiker.

Beachten Sie die Aktualisierungen der Angebotsliste unter
www.montigny.de. Ist ein Wein ausverkauft, liefern wir den
Folgejahrgang aus!




Kotweine — aus alten, yraﬁen 81'05@2//&'353172

Etwa die Halfte unserer Weinberge ist mit roten Rebsorten bepflanzt. Die im 18
aufwendigen, traditionellen Maischegarverfahren gewonnenen Weine sind zu-
gleich kraftig und fruchtig. Sie reifen in Stiickfassern (dt. HohlmaR = 1200 1) zu
weichen, eleganten Weinen. Unsere Erfahrung und Kompetenz bei der Vinifizie-
rung dieser Weine ist anerkannt. In guten Hausern der Nahe-Gastronomie findet
man Montigny-Rotweine.
20
17 2009 SPATBURGUNDER TROCKEN (1,01=9,33) 7,00
Feingliedriger Rotwein mit zartem Tannin.
Wiirziges Aroma mit Anklangen von Brombeeren.

17A 2009 PORTUGIESER TROCKEN (1,01 =8,00) 6,00
Der Wein ist im groRen Stiickfass und anschlieRend in alteren
Barriques fast anderthalb Jahre fein gereift.

2010 LEs DEUX TROCKEN (1,0l =10,66)
Der Wein, der sogar Merkel und Sarkozy
zusammen brachte!

2010 PORTUGIESER HALBTROCKEN 1,0l
Weicher Rotwein, schmeckt nach mehr.

2010 PORTUGIESER MILD (1,01=6,67)
Dezente SiRe und harmonische Tannine —
ein Wein zum GenieRen.

8,00

5,00

5,00




Kotweine — aus neuen, bleinen az'céen/d'sserzz

Holzinhaltsstoffe und die traubeneigenen Tannine
pragen den Charakter dieser Weine. Besonders die
Holzaromen (z.B. Vanille), die durch die Hitze beim
Fassbau entstehen, gehen bei langer Lagerung in
den Wein Uber. In der Regel reifen ausgesuchte
Weine 10 - 18 Monate in den Fassern.

Unsere ,R“-Klasse lagert sogar bis zu 21 Monate in
neuen Eichenfassern, ehe sie in Flaschen gefillt wird.
Diese Reserve-Weine sind besonders dicht und kom-
plex.

Grofsflaschen wie Magnum- und Doppelmagnum-
flaschen reifen viel interessanter als "normale”
Flaschen! (Versandkosten: 6 € pro GroRflasche)
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2010 FRUHBURGUNDER TROCKEN  (1,01=19,33) 14,50
Feiner, weicher und doch auch voluminoser Wein.

Schon auch ohne Essen.

Finalist deutscher Rotweinpreis.

2009 SPATBURGUNDER TROCKEN (1,01=18,00) 13,50

Markante Rostaromen erganzen die Anklange von Gewdrz-
nelke. Guter Speisebegleiter mit harmonischem Saurebogen
und feinem Tannin.

2009 SAINT LAURENT TROCKEN (1,01=16,67) 12,50
Eher filigraner als wuchtiger Wein, gepaart mit feinem Duft
nach Heidelbeere und Gewlirznelke.

Bitte dekantieren!
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2009 CUVEE MARIAGE TROCKEN (1,01=20,67) 15,50
Die besten Spatburgunder-, Saint Laurent- und Dunkelfelder-
Weine des Jahrgangs wurden nach 18-monatiger Fassreife
vermahlt. Komplexe Aromatik mit Brombeere, Pflaume,
schwarzer Johannisbeere und Lakritz. GroRe Mundfille und
Korper, dabei weiches Tannin. Ideal zur Erganzung von
kraftigen Fleisch- und Wildgerichten.

Bitte dekantieren!

2009 SAINT LAURENT TROCKEN ,,R“ (1,0 = 26,00) 19,50
Komplexer Wein mit Noten von Rauch, Lakritz und Tabak.
Langer Abgang, weich am Gaumen. Ohne Filterung abgefullt.
Bitte dekantieren.

Finalist deutscher Rotweinpreis.

39A 2009 SAINT LAURENT TROCKEN MAGNUM 1,5L
(1.01=2733)

39B 2009 SAINT LAURENT TROCKEN DOPPELMAGNUM 3,0L
(1.01=3233)

41,00

94,00




Trockene Zﬁ)ez'ﬁwezbe — die Nlassischen

Die Zeitschrift Weinwelt (5/2010) war
absolut begeistert vom Preis- Genuss-
verhaltnis unserer 2009er Rieslinge.
Gleich zwei Montigny-Weine landeten
auf den "Best-buy"-Listen.

Um gute trockene Weillweine zu erzeu-
gen, mussen die Trauben besonders reif
und gesund sein. In besten Lagen pfle-

gen wir mit aufwandiger Handarbeit Re-

ben, um diesen Anspriichen zu genligen.

2010 RIVANER TROCKEN 1,0l 4,50
Leichter, unkomplizierter Wein fir jeden Tag. (*)

2010 RIESLING TROCKEN 1,0l 5,00
Ein Gutsriesling fiir den gehobenen Anspruch. (*)

2010 RIESLING TROCKEN (1,01 =6,67) 5,00
Unser Ortslagenwein ist ein Riesling mit feiner
Frucht und groRer Harmonie.

. . r ’:
2010 KARTHAUSER RIESLING SPATLESE TROCKEN !LAusverka uftJ:

Jahrgang 2011 ab Marz 2012 wieder verfligbar.
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WeiRe Burgundersorten sind durch Mutation aus dem Spatburgunder
entstanden. Sie wachsen meist auf Lehm- oder LoRbdden, die auch in

trockenen Jahren hochste Reife ermoglichen. Die Weine sind kraftig

und ausdrucksstark. Die weiche Sdure im Zusammenspiel mit niedriger
FruchtstiSe und nicht tiberbetontem Alkoholgehalt ergibt unkompli-
zierte und zugleich charaktervolle Weine.
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2010 GRAUBURGUNDER TROCKEN (1,01 =7,33) 5,50
Frischer, eleganter Burgunder, trocken und doch
sehr weich in der Saure.

2010 SPATBURGUNDER BLANC DE NOIR TROCKEN

(1,01 = 8,00) 6,00
Aus dem hellen Saft der roten Spatburgundertrauben
gekelteter Wein. Ein langes Hefelager unterstltzt den
intensiven Charakter.

2010 WEISSBURGUNDER TROCKEN (1,0 |
Ein duftiger Wein mit viel Schmelz und
Fille im Mund.

=8,67) 6,50

2010 KARTHAUSER GRAUBURGUNDER TROCKEN

(1,01=11,33) 8,50
In kleinen Eichenfdssern vergorener Wein.
Die Traubenaromatik reifer, gelber Friichte verbindet sich
kongenial mit den feinen Gewdirznoten des Holzes.

'
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gaéryan ysprog e
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Am 18./19. August 2012 findet
unsere Jahrgangsprobe 2011 im
Weingut Montigny statt. An die-
sem Wochenende konnen Sie
alle Montigny-Weine verkosten
(ohne Anmeldung moglich). Den
Auftakt der Veranstaltung bildet
am Vorabend (17. August) ein 5—
Gang-Ment bei BollAnt’s im Park
mit korrespondierenden Monti-
gny-Weinen. Eine Anmeldung
hierzu ist erforderlich!

ﬁz'e/ezu und
Lablun ysg edin qungern

Selbstabholern gewahren wir ab einem Einkaufswert von
200 € einen Rabatt von € 0,25 pro Flasche. Die Zahlung per
EC-Karte im Weingut ist moglich.

Weinlieferungen per Spedition, Paketdienst oder unserem ei-
genem Fahrzeug sind ab einem Warenwert von 200 € inner-
halb Deutschlands versandkostenfrei (ggf. zuzlgl. Inselfracht
oder ausgewiesene Zuschlage). Bei Sendungen unter einem
Warenwert von 200 € berechnen wir einen Frachtkostenanteil
von 6 € pro Karton (6er oder 12er Einheit). Alle Preise verste-
hen sich in Euro und beinhalten Glas, Verpackung und MWSt.

Wir honorieren Sammelbestellungen. Bei einer Rechnungs-
und Lieferanschrift gewahren wir folgende Rabatte: 3% ab
€ 300,00, 5% ab € 500,00 und 7% ab € 750,00 Auftragswert.

Zahlungsziel ist in allen Fallen 14 Tage
nach Erhalt des Weins rein netto. Ein
Skontoabzug ist nicht moglich. Unbe-
rechtigte Skontoabziige werden von uns
nachgefordert. Die Ware bleibt bis zur
vollstandigen Bezahlung unser Eigen-
tum.

Erflllungsort ist Langenlonsheim. Ge-
richtsstand ist Bad Kreuznach, soweit
der Auftraggeber Vollkaufmann, juristi-
sche Person des offentlichen Rechts
oder ein offentlich-rechtliches Sonder-
vermogen ist.

Diese Liste verliert ihre Glltigkeit mit
dem Erscheinen einer neuen Angebots-
liste.



Lu drieser LPiste

Alle Gutsabfillungen stammen aus unseren Laubenheimer oder Dorsheimer Weinbergen. Daher ertib-
rigt sich die Angabe der Ortslage bei der jeweiligen Weinbezeichnung in der Liste. Nur die Spitzen-
lage Karthduser benennen wir sowohl in der Angebotsliste als auch auf den Flaschen. Den besten
Rieslingen aus der Karthauserlage bleibt zudem das Pradikat Spatlese vorbehalten. Alle anderen
Weine werden als Qualitdtsweine angeboten. Wir haben folgendes Schema der Weinbezeichnung auf
unseren Etiketten festgelegt:

1. Gehobene, sortentypische Gutsweine fiillen wir in Literflaschen. Sie werden mit dem Jahrgang
und der jeweiligen Rebsorte bezeichnet und tragen den Namen des Anbaugebietes Nahe.
Zum Beispiel: 2010 Riesling trocken

2. Uberdurchschnittliche Qualitdten, in 0,75 I-Flaschen gefiillt, tragen als zusitzliche Auszeichnung
die Ortslage. Zum Beispiel: 2010 Laubenheimer Riesling trocken

3. Herausragende Gewdchse, oft Spatlesen, entstehen vor allem in unserer Spitzenlage Karthauser.
Der Bodentyp (Rotliegender Sandstein) und die Stidlage pragen diese auRergewdhnlichen Weine.
Zum Beispiel: 2010 Laubenheimer Karthauser Riesling Spatlese trocken

Falls nicht anders ausgewiesen, handelt es sich um 0,75 |-Flaschen. Weine in Literflaschen sind mit
Buchstaben gekennzeichnet. Fiir mit (*) gekennzeichnete Weine wurden auch Trauben oder Wein von
befreundeten Kollegen ibernommen und weiterverarbeitet. Ist ein Jahrgang ausverkauft, liefern wir
den Folgejahrgang.

@ezﬁprog en und
Hellerb esz'cé/z’yun gen

Maochten Sie unsere Weine probieren
und uns kennen lernen?

Unser Weingut steht Ihnen bitte nur mit
telefonischer Voranmeldung unter

(0 67 04) 14 68 offen. Montag bis Freitag
von 14:00 bis 18:00 Uhr, sowie Samstag
von 10:00 bis 16:00 Uhr sind Weinproben
und Kellerbesichtigungen moglich.
Sonn- und Feiertags ist unser Weingut

geschlossen.




WEINGUT

Weingut Sascha Montigny « Weidenpfad 46 « 55452 Laubenheim
Tel. +49 (0) 67 04 14 68 « Fax +49 (0) 67 04 16 02
www.montigny.de « shop@montigny.de

Sparkasse Rhein-Nahe « Kto.-Nr. 400 97 18 « BLZ 560 501 80




